Fremgangsmade:

Jordskokkegratin — 2 — 4 personer

Ingredienser:

400 g jordskokker
1 dl piskeflade
1 usprajtet citron
frisk timian
salt og peber
1-2 skiver lyst brgd
25 g parmesanost

Teend ovnen pa 225 grader.
Skrub eller skeel jordskokkerne. Skaer dem i tynde skiver.
Giv flgden et opkog og tilszet jordskokker, lidt fintrevet citronskal, 1-2 tsk citronsaft, frisk timian, salt og peber.

Heeld det hele over i et smurt ovnfast fad.

Riv bredkrummen groft og vend den sammen med revet parmesanost.
Drys det over retten og stil fadet i ovnen ca. 20 min.

Server som tilbehegr til 4 personer eller selvsteendig ret til 2 personer.
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