Madaften

Sneum d. 9. marts 2018
Sneum gryden med grgn kartoffelmos.
Til 6 personer.

Ca. 400 gr. vildt kegd i tern ca. % x % centimeter (bov, hals og keglle) fri for sener og
ben.

150 gr. bacon i tern ca. % x ¥; centimeter.
Ca. 150 gr. svampe skaret midt over.
1lggitern
2 xbler i bade uden kaernehus og stilk.
2 gulergdder i skiver.
Ca. 1 kg kartofler til mos. 1/2 potte persille groft hakket.
100 gr. grenkalsblade groft plukket med handen.
2 1/2 dl. Madlavningsflgde eller alm. flgde
Jaevning evt. mel eller maizenamel.
Salt, peber efter behov og smag.
Fremgangsmade.

Svits kedet og champignon i smgr til kgdet er brunet, tilsaet vildtafkog, vand, salt og
peber. Lad retten sma koge i ca. 1 time, eller til kgdet er mgrt. Tilsaet nu flgde og
gulergdder og lad retten koge videre i ca. % time.

Jaevn sovsen til en passende konsistens, smag til med salt og peber. Husk kulgr.

Bacon svitses for sig og tilsaettes retten til sidst sammen med grgnkalsbladene og
ablebadene, som vendes i retten.

Kartoffelmos af de kogte kartofler tilsat smgr, maelk, salt og hakket persille og lidt
gronkal. Persillen og grgnkalen vendes i mosen inden serveringen.

Velbekomme Peter Folsg.



